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技术发力：食品检测产业方兴未艾

上海市：建立城市级食品追溯管控体系管理平台 建

立城市数据中心，包含了粮食及其制品、畜产品及其制

品、禽产品及其产品和制品、蔬菜、水果、水产品、豆制

品、乳品、食用油九大类，覆盖了种植养殖、生产制造、仓

储物流，消费等食品生产流通全生命周期，可通过互联

网门户、微信服务号、便民移动终端实现全渠道信息发

布及查询。

甘肃省：建立食品安全监测与追溯信息平台 食品生

产经营者登录“外网”系统，扫描、上传、录入索证索票和

食品相关信息，通过信息备案，建立食品生产经营者电

子档案。食品药品监管机构登录“内网”系统，根据各自

授权范围，对各个环节食品安全信息实施现场和网上监

督管理。目前，全省共有 59906 户食品生产经营企业加

入平台，累计备案食品单品数近147万个。

内蒙古自治区：建立部分食品安全追溯系统 主要集

中在乳制品、婴幼儿乳粉和肉类食品的大型食品生产制

造企业。对部分牧户养殖的羔羊建立了可追溯档案，利

用信息化监控系统对畜牧养殖、屠宰加工等各环节全程

监控；乳制品电子追溯系统在婴幼儿配方乳粉和原料乳

粉生产经营单位覆盖率达到100%；对多家大中型餐饮单

位、超市、冷库、农贸市场进行实时数据监控。

深圳市：建立食品安全追溯信用管理系统 食品安全

追溯信用管理系统已经在天虹、岁宝、永旺、家乐福、百

佳华等知名商超推广使用，目前系统已经有 2000 个企业

用户，实现了 28000 多种商品，5 万多个证照的采集和管

理，系统中商超用户的供应商覆盖率超过90%，产品覆盖

率超过 60%。未来该系统将在深圳全面推广应用，并向

网络食品市场安全监管、餐饮行业延伸。

山东省即墨市：建立食品追溯公共服务平台试点 纳

入了管理基础好、风险等级相对高、具有行业规模代表

的 19 家食品生产企业、5 家一级食品供应商、108 家餐饮

单位。其中，生产企业涵盖了肉类、速冻食品等；流通企

业主要是一级批发商；餐饮企业主要是大中型餐饮、集

体配送餐等。可以在平台查询食品生产经营企业的原料

来源、检验报告、生产批次、库存记录、销货台账等信息。

他们的食品监测
和追溯系统

食品安全追溯系统：创新中突破

我国巨大的食品市场让食品产

业成为“永不衰落的朝阳产业”。但

不断发生的食品安全事件却为这一

产业的发展蒙上了阴影。在此背景

下，食品安全检测产业迎来了发展契

机，相关技术得到迅速发展，新技术、

新方法、新材料不断涌现。

业内人士指出，不断创新的食品

检测技术将为“舌尖上的安全”提供

更多保障。

新技术新方法不断涌现

记者在采访中了解到，随着食品

安全问题受到人们的广泛关注，快速

检测技术也越来越受到国家和企业

的重视。在国家各类计划的支持下，

食品安全快速检测技术得到迅速发

展，新技术、新方法不断涌现。食品

安全风险评估在科学评估食品中污

染物危害水平、制定切实有效的食品

安全管理措施、降低食源性疾病发

生、更好地保护人类健康等方面起到

至关重要的作用。

中国工程院院士孙宝国告诉记

者，传感器是目前食品安全检测研究

的热点。农药残留、兽药残留等快速

检测领域运用最多的是纳米生物传

感器，如酶传感器、免疫传感器等。

以酶传感器为例，近年来，材料制备

技术、光通信技术的发展为生物传感

器提供了许多新材料、新方法，特别

是在材料的选择上，传感器的制备不

断吸收分子印迹、纳米材料、量子点

等新技术，呈现出新的发展趋势。此

外，其他传感器，如组织传感器、细胞

传感器、非生物传感器等也被应用于

食品安全检测。

孙宝国说，在其他快速检测方法

研究上，活体生物学方法利用敏感生

物对有毒物的耐受程度进行测试。

如发光细菌法利用农药残留抑制荧

光酶的活性影响发光细菌的荧光强

度，以判断残留物的量。此外，生物

芯片技术、便携式气质联用技术等在

快速检测中亦有应用。目前，快速、

准确、经济、简便、多残留同时检测已

成为食品有害成分快速检测方法发

展的主要方向。

赛默飞世尔科技公司研制的快

速检测地沟油设备，可以在两分钟之

内检测出样品是否掺杂地沟油，而且

不需要进行样品制备和消耗化学试

剂。

赛默飞资深商务运营总监胡翔

宇告诉记者，地沟油成分复杂，差异

性大，给检测带来了很大的不确定

性。赛默飞的专利分析技术，建立了

快速筛查地沟油的分析方法。在此

前进行的盲测实验中，200 多个地沟

油样品被100%检测出来，精准度极高

且能有效避免正常油被误判。

在这些食品安全检测新技术的

推动下，中国食品安全问题的形势得

到根本性好转。公开资料显示，2015

年，国家食品药品监督管理总局组织

抽检17万批次食品样品，全年抽检合

格率为96.8%；今年1月—8月，抽检合

格率为97.5%。

多种因素掣肘行业发展

食品安全工作是一个系统工程，

任何一个环节的失控，都会对食品安

全构成威胁。正是因为影响巨大，食

品安全检测方面的新技术也不像其

他领域的新技术那般，发展成熟得那

么“疯狂”。当然，除了非凡的意义，

各种摆在食品安全检测企业面前的

难题，也让企业在探索新技术的时候

不得不更加小心谨慎。

市场新技术的快速发展，往往需

要有成熟的技术支撑。虽说目前中

国在食品检测方面有越来越多的企

业加入，但是大多数企业加入队伍

的初衷只是因其巨大的市场空间，

自身的技术力量达不到要求。同

时，在食品安全检测设备方面，目前

我国大多数检测技术还主要依赖国

外企业的检测设备，并且由于资金

问题，检测机构无法对检验设备及

时更新换代也让食品安全检测略显

尴尬。

中国法学会食品安全法治研究

中心研究员姚国艳在接受《中国企业

报》记者采访时说：“新技术的不成熟

会对食品安全监管部门和技术部门

产生一定的负面效应。例如新食品

安全法确认的快速检测技术有助于

提高检测的时效性，但目前快速检测

的准确性还不足够高。”

技术无法跟上步伐，除了资金是

难题外，人才短缺也是重要原因之

一。人才是安全食品生产的主导力

量，食品安全检测行业人才培养尤

为重要。由于食品安全检测对人才

专业性要求较高，目前我国专业的

食品安全检测人才还是比较缺乏。

有业内人士向记者表示，事实上食

品安全检测技术在国外探索比较

多，发展也比较快，但由于国内现有

检测人员大多数还不够专业，积累

的经验不够丰富，这也成为限制我

国食品安全检测技术发展的一个重

要因素。

我国快速检测仪器行业发展前

景广阔，越来越多的企业想要从中

“分一杯羹”。由于目前行业的准入

门槛较低，导致行业生产的产品质量

参差不齐，这也就出现了国家标准、

行业标准、地方标准与企业标准等多

重标准，也让许多不良企业钻了空

子。“新技术、新材料要是运用不当，

或者人为的不合理使用，会对食品安

全带来不利影响，对人体健康产生危

害。”姚国艳说。

10 月 19 日，国务院法制办就《中

华人民共和国食品安全法实施条例》

（以下简称《条例》）向社会征求意

见。《条例》中明确，食品生产经营者

应当建立食品安全追溯体系，记录和

保存进货查验等方面的信息，婴幼儿

配方食品、肉制品、乳制品等生产经

营企业应当采用信息化手段推进追

溯体系建设。

相关业内专家向《中国企业报》

记者表示，中国在食品安全追溯系统

建设方面可以说是在学习中前行，食

品安全追溯系统数量与日俱增，其成

效也不断明显。

政府打造有序进行

事实上，中国建设食品安全追溯

体系的起步时间并不比欧美发达国

家晚太久。早在2006年，上海就在全

国率先开始建设追溯系统。随后，成

都、杭州等地追溯体系也投入试运

行，初步实现了追溯功能，并与中央

平台对接，上传数据4200多万条。

起步之后，中国对食品安全追溯系

统的建设更加重视。日前，农业部出台

了《关于加快推进农产品质量安全追溯

体系建设的意见》，该意见提出建立全

国统一的追溯管理信息平台、制度规范

和技术标准，选择苹果、茶叶、猪肉等几

类农产品统一开展追溯试点，逐步扩大

追溯范围，力争“十三五”末农业产业化

国家重点龙头企业、有条件的“菜篮子”

产品及“三品一标”规模生产主体率先

实现可追溯。

全国多地食品安全追溯体系的

建设工作也在有序进行中。例如，江

西近日提出在婴幼儿配方乳粉等重

点食品生产企业推进建立

食品追溯体系建设，实现

生产全过程信息可记录、

可追溯、可查询、质量安全

可管控、产品可召回，保障食品安

全。河南正着力推进食用农产品、食

品、药品等八大追溯体系建设，提升

河南省的产品质量安全与公共安全

水平。

企业自建已具规模

食品安全问题，与每个人都密切

相关，所以在食品安全保障方面，作

为食品安全追溯制度中信息准确性

的第一责任人，越来越多的企业开始

自建食品安全追溯系统。

“目前政府做的追溯系统多为产

品的基本信息，而不是生产加工过

程，更没有原材料的追溯。独立的第

三方平台的追溯系统现在有很多，但

大多是流通领域的产品基本信息和

销售性信息。只有企业建立的可追

溯系统才能反映和追溯到生产的全

过程，以及产业的全产业链。”飞鹤乳

业相关负责人在接受《中国企业报》

记者采访时分析道。

“任何一个企业都不可能配备大

量的人手做现场的点对点

管理，但每个环节都不能

有安全的纰漏，中粮集团

借助信息化实现了远程监

管和全过程管理，通过大

数据管理提高了管理的针

对性。我们将纸面上形成

的流程、规范、系统通过数

据化的形式来表达，任何

一个数据都可以进行验证

和追溯，这就对工厂形成

倒逼机制。”中粮集团质量与安全管

理部副总监陈志刚在接受记者采访

时表示。

资料显示，目前已有1.35万家企

业建成并运行追溯体系，覆盖20余万

经营商户，初步形成辐射全国、连接

城乡的追溯网络，对构建食品安全网

络起到了良好作用。

第三方平台快速崛起

随着互联网及科技发展，第三方

食品追溯平台也在快速涌现。不仅

出现了许多专门提供食品安全追溯

服务的企业，就连一些科技巨头企业

也纷纷加入这一阵营。例如阿里健

康不久前决定建设第三方追溯平台，

与监管部门、药品企业、行业组织、第

三方技术服务商，以及公众一起，构

建一个杜防假药的追溯生态系统。

相对于由政府和企业主导的平

台，第三方食品追溯平台以其客观性

赢得了越来越多人的青睐。此前有

业内人士表示，未来第三方食品追溯

会在食品追溯中成为主流。

国家食药监总局高级研修学院

博士后肖平辉在接受《中国企业报》

记者采访时表示，第三方机构可以以

市场参与者的角色为政府及企业构

建相应追溯系统提供对接服务。服

务可以是提供追溯系统服务或者是

咨询服务，可以成为共享式追溯系统

的建设者，也可以是仅仅提供辅助性

的行业咨询服务。

但同时不能忽略的是，大多数第

三平台由于缺少资金以及技术的支

持，其追溯范围有限，追溯效果也比

前两者要小。

（本报记者洪鸿对本文亦有贡献）

本报记者 王星平洪鸿

本报记者 王星平

新材料新方法的涌现让食品检测技术不断突破，但技术成熟度不够以及
人才短缺也成为这一行业发展的掣肘

延伸

部分省市案例

贵州茅台酒股份有限公司：茅台与国家防伪工程技

术中心产品追溯委员会的专家团队合作，建立和完善了

从原辅材料采购、生产加工、成品到售后服务的质量安全

追溯体系。其技术亮点在于：“一物一证、一证一密、随机

生成、互相绑定、不可复制”。通过将产品生产销售全过

程透明化，实现产品质量保证和追溯。

中国汇源果汁集团有限公司：从汇源集团建厂开始，

就建立并执行食品的追溯系统，随着企业发展而逐步完

善，市场上的产品都可追溯到其生产过程的控制，汇源所

有产品都可追溯原料的批次与来源。同时，汇源集团内

部也在进行追溯管理，逐步实现生产和食品安全内部责

任落实。

中粮福临门食品营销有限公司：中粮福临门建立的

食品安全监测与追溯系统，从原料的种植与选择源头开

始严格把控，再从生产环节到运输仓储再到超市货架，

都有严格的纪律和跟踪。反之，如果在市场上反馈产品

有问题，也可以根据编码查找到相关产品的生产日期、

生产线等一系列基础信息及市场中同一批次的产品流

向。

伊利实业集团股份有限公司：已建立了完善的产品

追溯程序和可追溯的管理流程，记录奶牛从出生到每一

次挤奶的所有数据，实现了产品信息可追溯的全面化、及

时化和信息化。“食品质量安全追溯系统平台”开通后，消

费者通过智能手机、平台网站，能看到伊利婴幼儿配方奶

粉的生产日期、批次、生产者、生产许可证、配料表等信

息。

双汇实业集团有限公司：双汇食品安全监测与追溯

系统分为生猪采购、屠宰环节和分割品环节。肉制品业

数据采集系统从原辅包材料开始进行系统管控，通过原

料修整、原辅料配料、投料加工、灌装、成品下线、成品销

售出库等环节全面贯通，前后道生产数据相互印证、相互

关联。

（以上文字由本报记者薛午安整理）

部分企业案例


